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     VP-960 

* Construida totalmente en acero inoxidable. 
* Tapa transparente. 
* Soldadura doble. 
* Panel de control digital. 
* Control vacío por tiempo. 
* Regulación tiempo de soldadura. 
* Entrada atmósfera progresiva (Soft-Air). 
* Botón VAC-STOP. 
* Seguimiento paso a paso del ciclo mediante leds. 
* Vacuómetro. 
* Fácil mantenimiento. 

MODELO BOMBA DE 
 VACIO 

DIMENSIONES 
CAMARA (mms.) 

SOLDADURA  
UTIL mms. 

MEDIDAS 
mms 

VP-960 25 m³ 960 x 450 x 180  2 BARRAS: 900+390 
2 BARRAS: 440+440 

640 x 590 x 470  

PANEL DE CONTROL POR SENSOR 

     OPCIONES 

* Bomba de vacío 20 m³ BUSCH 
* Entrada de gas inerte 
* Corte sobrante de bolsa 
* Panel de control por sensor: 
 - Control vacío por sensor. 
 - Control entrada de gas por sensor. 
 - Botón VAC+, tiempo extra vacío. 
 - Botón control de mantenimiento. 
 - 99 programas de memoria. 
* Soldadura neumática sin cables. 
 

PANEL DE CONTROL VACIO Y GAS PANEL DE CONTROL POR TIEMPO 


